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『こだわりかぼちゃ』３つのこだわり 

１  肥料のこだわり 

オリジナルにブレンドされたＪＡ推奨の有機質肥料（ぼかし堆肥）を使用 

して栽培しています。 
 

２ 完熟のこだわり 

収穫開始前に畑で試し切りをして、完熟具合を調べます。 

交配から約45日以上、通常のカボチャよりも10～15日長く畑に置き、完熟 

してから収穫しているので、甘みとホクホクさが抜群です。 
 

３ 安全・安心のこだわり 

種まきから収穫までの栽培履歴の記帳と農薬の安全使用の記帳をし、安全で 

安心な農産物を提供しています。 

他にも、実が日焼けしないよう日除けを一つずつ手作業で被せるなど、出荷まで大切に育てています。 

かながわブランドにも登録 

甘くてホクホク『こだわりかぼちゃ』出荷中！ 

市場への出荷にはスカジャンモチーフの「よこすか野菜」のロゴマークが描かれた出荷用段ボールを使用

し、ブランド力の強化に努めています。「こだわりかぼちゃ」は、市場を通した小売店販売を中心に購入でき

ます。 

 

 

ＪＡよこすか葉山の管内では「こだわりかぼちゃ」（品種：みやこ）

の出荷が盛んです。 

ホクホクさとクリのような甘みが人気の「こだわりかぼちゃ」は 

一玉一玉丁寧に栽培され、出荷者や検査員による徹底した選別の 

もと出荷規格を守り出荷しています。 

出荷は京浜市場を中心に約６万9600ケース（１ケース10.７㌔以上）

を見込みます。（８月上旬頃まで） 

【当リリースについて】よこすか葉山農業協同組合 総務部 組織企画課（広報担当） Tel ：046（838）5063 

期間・数量限定 通信販売予約開始 

ＪＡよこすか葉山農産物直売所「すかなごっそ」では、6月中旬より期間・数量限定で「こだわりかぼちゃ」

の通信販売を開始しています。※栽培状況により販売予定が変更となる場合がございます 

（税込・送料別）  

3個入り 3,500円  

7個入り 6,000円 

現在予約受付中！ 

7 月以降入荷次第発送 

ご予約・詳細はこちら ▶ 


