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＊冬の味覚、三浦大根を手軽に味わう 

 三浦半島のダイコンと言えば思い浮かぶのが、古くから栽培されて

きた白首ダイコンの「三浦大根」。現在三浦半島では青首ダイコンの栽

培が主流となっている中、毎年根強い人気を誇る品種です。 

尻に向かってずんぐりとした中ぶくら型が特徴で、長さ約60㎝、重

さ約3㎏、中には8㎏程度まで肥大するものもあります。肉質は緻密で

食味がよく、煮物などに利用されています。 

 この産学連携のコラボ商品により、歴史ある三浦大根を多くの食卓

に届け地域活性化に繋げていきます。 

【商品情報】 

「三浦大根の生ふりかけ」 

内容量：１８０ｇ 

価格 ：３９８円（税込） 

◆◆発売日◆◆  
令和 2 年 

3 月 7 日(土) 
10 時 30 分～ 

 
 

 
 
学生たちによる商品の試食提供や

大根目方当てイベントも実施！ 

 

 

 

ＪＡよこすか葉山農産物直売所「すかなごっそ」は、産業能率大学

(東京都世田谷区)情報マネジメント学部三浦智恵子ゼミと共に、三浦

半島特産の三浦大根を使用した農産物加工品「三浦大根の生ふりか

け」を共同開発しました。原材料に横須賀産の三浦大根を300kg使用、

限定1000個を発売します。 

１３時３０分頃 

JA よこすか葉山 龍崎組合長 

産業能率大学 小柴副学長 来場予定 

✕ 

ＪＡ直売所「すかなごっそ」 にて発売イベントを開催 

 

学生とコラボ 『三浦大根の生ふりかけ』 新発売 

 



ＪＡよこすか葉山✕産業能率大学 産学連携の取り組み 

ＪＡよこすか葉山は、農産物直売所「すかなごっそ」を通じ、産業能率大学と３年前より提携プロジ

ェクトに取り組んでいます。第１弾では同学部鬼木和子ゼミの学生が農家を取材し、よこすか野菜のＰ

Ｒ動画を作成しました。第２弾ではサービスラーニングの手法を用いた研究や実践活動を行う三浦ゼミ

の学生と共に、三浦大根を使用した商品企画をスタート。開発当初は幅広い年齢層に向けたスナック菓

子などの案がありましたが、「すかなごっそ」の来客層は主婦やご高齢の方が多いという点に着目。お

総菜やお弁当など日々の食卓で取り入れやすく、主食に合う商品「ふりかけ」が選ばれました。さらに

三浦大根の食味を味わえる「生ふりかけ」とし、「すかなごっそ」には今までになかった新たな楽しみ

方ができる商品が誕生しました。 

試作品完成後はゼミ生自らＳＮＳで開発から完成までの様子を

発信し、商品を生かした料理の研究や「すかなごっそ」での試食会

を催すなど広告活動にも力を入れてきました。 
 

産業能率大学 三浦ゼミ  

インスタグラム ＠miurazemi 

 

「三浦大根の生ふりかけ」 ３つのこだわり 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お問い合わせ】 

よこすか葉山農業協同組合 経済部 組織相談課（広報担当:湯尾） 

Tel ：046（857）9404   Mail：yh-kouhou@ml.kn-ja.or.jp 

 

ＪＡよこすか葉山農産物直売所「すかなごっそ」 

住     所 ：横須賀市長井 1-15-15 

ア ク セ ス ：三浦縦貫道路「林」出口より国道 134号線を 

南へ直進、約 3分 （林出口より約 1.3km） 

最寄りバス停：京急バス「小根岸」 

＊お知らせ・イベント情報はＨＰ、インスタグラムで発信中＊ 

 

１． 三浦大根の甘味とシャキシャキの食感を堪能できる「生」 

 

２． 醤油とかつおだしの利いた刻み漬け。優しい味が、ご飯や

パスタなど多様な料理にピッタリ 

 

３．パッケージに「すかなごっそ」ホームページの QR コードを 

入れ、消費者に旬な情報提供ができる 


